POLLUMAJANDUS- JA TOIDUAMET

PROTOKOLL NR 07-226-25/035 11.04.2025
Uldandmed

* Kontrollitava isiku nimi, RIIGIMETSA MAJANDAMISE KESKUS / 70004459 /
registri-/isikukood, aadress Laane-Viru maakond, Haljala vald, Sagadi kiila, M6isa/3

* Kontrollitava isiku esindaja ja Maren Rits peakokk

esindamise alus

+ Kontrolliobjekti nimi ja aadress SAGADI RESTORAN / Mdisa, Sagadi kiila, Haljala vald,

Ladne-Virumaa, 45403
« Jarelevalvetoimingu juures viibinud  Eve Sepp kokk
isiku nimi ja ametinimetus
+ Eelmine kontrolliobjekti hindamise 28.06.2023
kuupaev
+ Eelmine kontrolliobjekti 07-226-23/073
hindamise protokolli number

Kontrolltoimingu labiviimise aeg

* Kontrolli ettevalmistamine Kuupaev 3.04.2025 — 3.04.2025
Kestus 0,1 tundi

+ Kontrolliobjekti hindamine Kuupéev 3.04.2025 - 11.04.2025
Kestus 0,7 tundi

- Sealhulgas kohapealne kontroll Kuupaev 3.04.2025 - 3.04.2025

Ajavahemik 12.10-12.50

* Protokolli koostamine Kuupaev 11.04.2025
Kestus 1,6 tundi

« Jarelevalvetasu arvestamise
aluseks olev aeg kokku, taistundides 2,5 tundi

Kontrollitavad valdkonnad ja pohjused

Valdkond Alamvaldkond Pohjus

Toit Toidukaitlemine Plaaniline

Kontrollitavad toidu kaitlemisvaldkonnad

Kaitlemisvaldkond Kaitlemiskoht Kaitlemisvaldkonna alamvaldkond
Toitlustamine S6ogikoht Toitlustamine, valja arvatud toitlustamine voi
(restoran, toitlustusteenuse osutamine koolieelses lasteasutuses,
baar, kohvik,  pdhikoolis, glimnaasiumis, tervishoiu- ja
pubi jne) hoolekandeasutuses, kinnipidamisasutuses ning Kaitsevaes
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Tuvastatud asjaolud

1.

Toidukaitlemise tildnduded - puhastamine. Koogiploki koik ruumid, tédpinnad, sisseseade,
kiilmseadmed olid puhtad. Puhastamisplaan on toimiv.

2.

Toidukaitlemise lildnduded - Ettevotte asend, infrastruktuur, hooned ja ruumid. K&6gis on lihes
ruumiosas paikneva aknaorva iilemine pindkiht osaliselt kahjustunud. Kontrolli juures viibinud Eve
Sepa sonul on juhtkond teadlik nimetatud probleemist. Aknaorb vajab korrastamist.

3.

Jarelevalve kdigus moodeti PTA digitaaltermomeetriga TFX 422 nr 10364909 TFX 422 nr 10364909
(kalibreerimistunnistus AJT-25/0047 20.02.2025) 6hutemperatuuri kiilmseadmetes.
Mootmistulemused koos laiendmodtemaaramatusega olid jargmised:

+1,0#1,0 °C kiilmkapp koogis (valmistoit) (ladustatud toidu séilitamistemperatuur 2...+6°C)
+2,9+1,0 °C kiilmkapp koogis (A la carte) (ladustatud toidu s3ilitamistemperatuur 2...+46°C)

-17,1# 1,0 °C siigavkiilmik allkorruse laoruumis (toidu sailitamistemperatuur -18°C)

Laiendmootemadramatus on hinnatud 95% toendosusega (kattetegur k=2). Temperatuurid
kiilmseadmetes olid nduetele vastavad.

4.

Toidukaitlemise iildnduded - Kiilmaahela katkematus. Kiilmsadmete temperatuuri kontrolli tulemusi
registreeritakse seirelehele iiks kord paevas. Kiilmseadmed on varustatud termomeetriga
temperatuuri kontrollimiseks. Kiilmikud on t6dkorras.

5.

Toidukaitlemise iildnéuded - Uldnéuded toidule. Toidukaup voetakse vastu saatedokumentide
alusel. Jargitakse toidu margistusel voi saatedokumendil margitud sailitamisnoudeid.
Ettevalmistatud toit oli kiilmkapis kaetud toidukilega ja markeeritud valmistamisajaga.

6.
Toidukaitlemise tildnduded - toidu jalgitavus - loomse toidu jélgitavus. Loomse toidu jalgitavust
kontrolliti valikuliselt. Laoruumi sligavkiilmikus oli ladustatud kohafilee nahaga (02.01.2026) ja

seakaelakarbonaad (11.01.2027, Taani) mille kohta esitati FoodExpert OU 01.04.2025 arve
12507142.Tooted on jalgitavad.
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7.

Toidukéitlemise (ildnéuded - laboratoorsed uuringud - Kéitleja enesekontrolliproovid. Enesekontrolli
raames on voetud uhtmeproove Listeria monocytogenes analiilisideks. Esitati LABRIS
katseprotokollid TA2424051-BT 04.11.2024, 2008805-BT 22.04.2024, TA2321222-BT 11.10.2023.
Igal proovivotul on voetud 5 uhtmeproovi. Proovid voeti kolmelt toiduga kokkupuutuvalt ja kahelt
toiduga mittekokkupuutuvalt pinnalt. Analiiliside tulemused on nduetekohased- Listeria
monocytogenes uuritud pindadel ei leitud.

8.
Toidukaitlemise iildnouded - Joogivesi. Terviseameti joogivee kvaliteedi avalikust andmebaasist
selgub, et Sagadi moisa restorani kdogist on voetud joogivee proovid analiilisimiseks 28.11.2024.

Joogivesi vastas uuritud naitajate (elektrijuhtivus, hagusus, pH, maitse, I6hn, soole enterokokid, coli
-laadsed bakterid, Escherichia coli, kolooniate arv 22 °C) osas nouetele.

9.

Toidukaitlemise iildnouded - HACCP péhimétted. Enesekontrolliplaani dokumentatsiooni lilevaatus
on tehtud. Enesekontrolliplaani sisse viidud muudatused on kajastatud auditis 18.04. 2024.

10.

Toidukaitlemise iildnduded - kahjuritérje. Kahjuritdrjefirma Rentokil OU teostas 7.03.2025 esmase
inspektsiooni. Paigaldati kahjuritorje vahendid jalgimissoodaga .

11.

Toidukaitlemise tildnduded - tGdtajad. Kontrollimise ajal esitati kodgipersonali (Maren Rits, Eve

Sepp, Viive Ruusalepp, Kristjan Lants) ja klienditeenindajate tervisetoendid. Perioodiliselt
korraldatav toiduhiigieenialane koolitus on planeeritud Iabi viia 2027 .a.

Lisainfo:

Po6llumajandus- ja Toiduamet I6petab kontrollitava isiku suhtes alustatud menetluse.
Protokolli kliendile edastamine viis Email / 11.04.2025

Protokolli iileandmine

Kontrolli teostanud Imbi Paid , Peaspetsialist
jarelevalveametniku

nimi, ametinimetus /

volitatud

veterinaararsti nimi:

/allkirjastatud digitaalselt/
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