POLLUMAJANDUS- JA TOIDUAMET

PROTOKOLL NR 07-226-23/073 30.06.2023
Uldandmed

* Kontrollitava isiku nimi, RIIGIMETSA MAJANDAMISE KESKUS / 70004459 /
registri-/isikukood, aadress Laane-Viru maakond, Haljala vald, Sagadi kiila, M6isa/3

+ Kontrollitava isiku esindaja Maren Rits

« Kontrolliobjekti nimi ja aadress SAGADI RESTORAN / Mdisa, Sagadi kiila, Haljala vald,

Laane-Virumaa, 45403
« Jarelevalve toimingu juures viibinud  Eve Sepp kokk
isiku nimi ja ametinimetus
* Eelmine kontrolliobjekti hindamise 1.07.2021
kuupaev
* Eelmine kontrolliobjekti 07-226-21/038
hindamise protokolli number

Kontrolltoimingu l3biviimise aeg

* Kontrolli ettevalmistamine Kuupaev 28.06.2023 — 28.06.2023
Kestus 0,2 tundi

* Kontrolliobjekti hindamine Kuupaev 28.06.2023 — 30.06.2023
Kestus 1,1 tundi

- Sealhulgas kohapealne kontroll Kuupaev 28.06.2023 — 28.06.2023

Ajavahemik 10.30-11.15

* Protokolli koostamine Kuupaev 30.06.2023
Kestus 1,3 tundi

« Jarelevalvetasu arvestamise
aluseks olev aeg kokku, taistundides 3 tundi

Kontrollitavad valdkonnad ja pohjused

Valdkond Alamvaldkond Po6hjus

Toit Toidukaitlemine Plaaniline

Kontrollitavad toidu kaitlemisvaldkonnad

Kaitlemisvaldkond Kaitlemiskoht Kaitlemisvaldkonna alamvaldkond
Toitlustamine Sodgikoht Toitlustamine, valja arvatud toitlustamine voi
(restoran, toitlustusteenuse osutamine koolieelses lasteasutuses,
baar, kohvik,  pohikoolis, gimnaasiumis, tervishoiu- ja
pubi jne) hoolekandeasutuses, kinnipidamisasutuses ning Kaitsevaes
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Tuvastatud asjaolud

Koik vastas kontrollitud ulatuses nduetele. Kontrolliulatus kattis jargmised nduded: toidukaitlemise
ildn6uded.

1.

Toidukéitlemise lildnéuded - puhastamine. K6ogiploki ruumid, seadmed ja sisseseade on puhtad ja
hooldatud. Udhiigieeniline olukord on hea.

2.

Toidukéitlemise (ildnéuded - t66tajad. Kontrollimise ajal esitati tootajate toidukaiteja
tervisetdendid. Tervisekontroll on kohustuslik enne to6le asumist ja tdiendav tervisekontroll to6taja
haiguskahtluse korral. Tervisekontrolli uuendamise periood on péhikohaga té6tajatel viis aastat.
Tootajate korraline toiduhiigieenikoolitus viidi 1abi 2020.a. Uus koolitus on planeeritud 2027.a.

3.

Kontrolli kdigus moddeti PTA digitaaltermomeetriga TFX 422 nr 10364909 (kalibreerimistunnistus
AJT-23/0018 21.02.2023) chutemperatuuri kiilmseadmetes.

Temperatuuri mootmistulemused koos laiendmddtemaaramatusega olid jargmised:
kiilmkapp ko6gis (valmistoit) +4,7 #1,0°C (toodete sailitustemperatuur 2...+6 °C)
kiilmkapp ké6gis (magustoit) +3,9#1,0°C (toidu siilitustemperatuur 2...4+6 °C)
kiilmkapp ké6gis (hommikus66k) +3,0+1,0°C (toidu séilitustemperatuur 2...+6 °C)
kiilmkapp ko6gis (toorained) +4,5+1,0°C (toidu siilitustemperatuur 2...+46 °C)

Siigavkiilmkapp laoruumis -718,5+1,0°C (toidu sailitustemperatuur-18 °C)

Laiendmdotemaaramatus on hinnatud 95% toendosusega (kattetegur k=2). Moddetud
ohutemperatuurid kiilmseadmetes olid nduetele vastavad.

4,

Toidukéitlemise (ildnéuded - Kiilmaahela katkematus. Kiilmseadmed on todkorras ja varustatud
termomeetriga temperatuuri kontrollimiseks. Temperatuuri kontrolli tulemused on registreeritud
seirelehele Uks kord paevas. Seirevahendite (termomeetrite) kontrolli kord on enesekontrolliplaanis
kehtestatud. Kontrolli sagedus on iiks kord aastas. Termomeetrite todkorrasolekut kontrolliti
24.05.2022 ja 24.05.2023. Tulemused on dokumenteeritud.
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5.

Toidukéitlemise (ildnéuded - toidu jalgitavus - loomse toidu jalgitavus. Laoruumi siigavkiilmikusse
ladustatud hirve sisefilee (Saare uluk) (kiilmutatud 16.09.22, kdlblik kuni 15.09.24, paritolu Eesti) ja
podra tagaosa (kiilmutatud 03.11.22, kdlblik kuni 02.11.24, paritolu Eesti) kohta esitati Foodexpert
00 15.06.2023 arve 12313945. Tooted on partiipdhiselt saatedokumendiga kokkuviidavad.
Jélgitavus on tagatud.

6.

Toidukéitlemise (ildnéuded - laboratoorsed uuringud - Kéitleja enesekontrolliproovid.
Enesekontrolliplaani laboratoorse kontrolli kava kohaselt on uhtmeproovide votmise sagedus 2
korda aastas. Kohapeal esitati uhtmeproovide katseprotokollid nr RA2100500-BT 31.05.2021, nr
TA2125144-BT 27.10.2021, nr TA2212489-BT 06.06.2022 ja nr TA2311324-BT 01.06.2023. Proovid
voeti kolmelt toiduga kokkupuutuvalt ja kaks proovi toiduga mitte kokkupuutuvalt pinnalt.
Analiitiside tulemused on nduetekohased- Listeria monocytogenes uuritud pindadel ei leitud.
Esitatud dokumentatsiooni jargi on uhtmeproovid voetud 2022. aastal iihel korral.
Telefonivestluses 30.06.2023 kinnitas peakokk Maren Rits, et 2023. aastal voetakse proovid kahel
korral aastas.

7.

Toidukéitlemise (ildnéuded - Joogivesi. Toitlustuskoht saab joogivee Sagadi modisa puurkaevust.
Esitati joogivee analiiliside katseprotokollid nr IL2022/V2495K 01.11.2022 ja nr 1L2022/V2495M
03.11.2022. Joogivee proovidest analiilisiti jargmiseid naitajaid: ammonium, elektrijuhtivus,
jaakkloor, pH, varvus, I6hn, maitse, nitrit, hagusus E.coli, collaadsed bakterid, kolooniate arv 22°C
juures. Analiiiside tulemused vastavad uuritud naitajate osas nouetele.

Juhin tdhelepanu, et alates 18.03.2023 kehtib SoM maarus nr 61 Joogivee kvaliteedi- ja
kontrollinduded ning analiilisimeetodid uus redaktsioon. Muudatusega korrigeeriti
mikrobioloogiliste ning keemiliste néitajate ja ka tavanaitajate tabelit.

Taiendav info on leitav PTA kodulehel
https://pta.agri.ee/ettevotjale-tootjale-ja-turustajale/toidu-tootmine/uldised-nouded#joogivesi

8.

Toidukéitlemise lildnéuded - HACCP p6himétted. Enesekontrolliplaan on lile vaadatud ja auditi
tulemus on dokumenteeritud 19.05.2023.

9.
Toidukéitlemise lildnoéuded - Jddtmed. Kaitlemisettevottes tekkivad jadtmed kogutakse
vastavatesse margistatud anumatesse sorteeritult. Jaatmed eemaldatakse vahemalt iga t60paeva

I6pus. Jaatmekaitluse Uldist vaatluskontrolli tehakse iiks kord paevas. Jaatmevedaja on AS
Ragn-Sells.
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https://www.riigiteataja.ee/akt/115032023010
https://www.riigiteataja.ee/akt/115032023010

10.

Toidukéitlemise (ildnéuded - kahjuritorje. RMK Sagadi metsakeskus teostab kahjurite ennetustorjet
ja seiret ettevotte siseselt. Kahjurite visuaalse seire tulemused kantakse seiretabelisse. Kasutusel
on UV piiiinised ja liimplitinised. Kahjuritorjeplaan on toimiv.

11.
Toidukéitlemise (ildnéuded - toidu jélgitavus - turult kbrvaldamine / tarbijalt tagasi kutsumine.

Enesekontrolliplaanis on ohtliku toidu tagasikutsumise ja kaitlemisest kdrvaldamise protseduuri
kirjeldus. Vastutavad peakokk, vanemkokk ja kokad.

12.

Toidukéitlemise (ildnéuded - toidu jélgitavus - tarbija kaebuste késitlemine. Enesekontrolliplaanis
on kajastatud kaebuste kasitamise kord. Kliendi kaebuse laekumisel see registreeritakse.

Selgitatakse vilja kaebuse digustatus ja pohjus ning voetakse tarvitusele asjakohased meetmed.
Vastutavad peakokk ja vahetuse vanemad.

Lisainfo:

Pollumajandus- ja Toiduamet I6petab kontrollitava isiku suhtes alustatud menetluse.
Protokolli kliendile edastamine viis Email / 30.06.2023

Protokolli {ileandmine

Kontrolli teostanud Imbi Paid, Peaspetsialist
jarelevalveametniku

nimi, ametinimetus /

volitatud

veterinaararsti nimi:

/allkirjastatud digitaalselt/
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